Sumo Sushi Bar

Luxenburger Str. 83

50354 Hiirth-Efferen S u M O
Telefon : +49 2233 37 66 26
Telefax : +49 2233 61 49 12

JAPANESE BAR & RESTAURANT

Offnungszeiten Kiiche
Mo-Fr:  12.00-15.00 Uhr 17.30-22.00 Uhr 22.00 Uhr
Sa, So und 17.30-22.00 Uhr 22.00 Uhr
Feiertage:

Happy Hour:  12.00-15.00 Uhr

e
Miso Suppe

01 (Suppe mit Tofu, Zwiebellauch, Seetang und 2,50
Sojabohnenpaste)
Hourenso Gomae

03 (Spinat mit Erdniisse und Sesamsof3e) 3,00

Edamame
04 (Japaniche griine Bohnen gekocht) 3,00

Seetang Salat

05 (Frischer Seetang Salat) 3,00
Gyoza
06 (Gemiisemaultaschen) 3,50
Yakitori
07 (gegrillte Hanchenspiele) 4,50
Sexy Roll
08 (mit Krebsfleisch, versch. Gemiise und 4,50
siiss/scharfer So3e gerollt in Reispapier)
Torino Karaage
09 (frittiertes Hanchenfleisch nach japanischer 5,00
Gewiirzart)
Gohan
10 (gekochter Reis) 1,00
10.1 Eine Portion Ingwer 2,00

Tamago i :
L (omelett (<\_s %50



12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

Saba
(Marinierte Makrele)

Tako
(Oktopus)

Kanikama
(Surimi)

Ibodai
(Butterfisch)

Ika
(Tintenfisch)

Shake
(Lachs)

Amaebi
(SiiBgarnele)

Hotategai
(Jakobsmuscheln)

Inari
(gebackener Tofutaschen)

Hokigai
(Nordmuscheln)

Ebi
(Garnele)

Maguro
(Thunfisch)

Kurodai
(Dorade Royal)

Toro
(Thunfischbauch)

2,50

2,50

2,50

2,50

2,50

3,00

3,00

4,00

3,00

4,00

4,00

4,50

4,00

5,00



27

28

29

30

31

32

33

35

36

37

37.1

Unagi
(gegrillter Aal)

Tsuna
(gekochter Thunfisch)

Shinko
(eingelegter Rettich)

Kappa
(Gurke)

Kanpyo
(eingelegter Kiirbis)

Avocado
(Avocado)

Tamago
(Omelett)

California
(Surimi und Avocado)

Tekka
(Thunfisch)

Negitoro
(Thunfischbauch und Lauchzwiebeln)

Shake
(Lachs)

Spicy Tuna
(Thunfisch, Chilli, Masago, Gurken (fliegenden
Fischrogen) und Sesam)

Spicy Shake
(Lachs, Chilli, Masago, Gurken (fliegenden
Fischrogen) und Sesam)

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

4,00

5,00

5,00

4,00

5,50

4,50



California Uramaki B e e
38 (Inside-Out mit Surimi, Avocado und Rogen) ﬁ‘“ 5,00

39 Ebi-Avocado \:f{?. 550
(Garnele und Avocado) "”fﬁﬁ ’
Kawa 5":,,;& .

40 (gegrillter Lachsbauch mit Gurken und Sesam) ' “ﬂﬁf,';i&f:‘? 5,00

41 Unagi . ?*%‘“ﬁ 6,50
(gegrillter Aal mit Gurken) R R A :
Futomaki

42 (4 verschiedene Gemiisesorten) 450

1 Ebitenroll 5,50

= (Frittierte Garnellen mit Avocado und Rogen)

Tsuna
(gekochter Thunfisch)

Spicy Tuna
(Thunfisch mit Chilli)

Spicy Lachs

441 achs mit Chilli)

Spicy Ika
(Tintenfisch - scharf)

Ikura
(Lachskaviar)

Shake Menue
47 6 Stiick Nigiri Lachs, el N 9,20 7,50
6 Stiick Maki Lachs

;



Maguro Shake Menue
3 Stiick Nigiri Thunfisch,
48 3 Stiick Nigiri Lachs, 1250 11,50
3 Stiick Maki Thunfisch,
3 Stiick Maki Lachs

Osaka Menue
2 Stiick Maguro,
49 2 Stiick Shake Maki, 1350 11,50
2 Stiick Ebi Maki,
6 Stiick Maki Mix

i

Take Menue B
50 6 Stiick Nigiri mix, N Ra 11,00 850
6 Stiick Maki mix '

]

Matsu Menue » -
6 Stiick Nigiri mix, Ny &
1 Stiick Gunkan mix und IA-&-\;
6 Stick Maki mix

| I

51 16,50 14,00

P

In der Happy Hour erhalten Sie zu einem Sushi-M enue eine Miso-Suppe gratis dazu!

52 Shake-Sashimi 65
(Roher Lachsfisch in Scheiben) '

o

Maguro-Shake-Sashimi

53 (Roher Thun- und Lachsfisch in Scheiben)

10,00

Sashimi-Mix
4 (Verschiedene Fischsorten in Scheiben) 1400

Shake-Teriyaki

NEU Gegrillter Lachs mit Teriyaki Sofe und Reis

7,9

o

Yokozuna

- Miso Shiro Sojabohnen Suppe
- Zensai Vorspeisen .
NEU - Sashimi Rohe Elschfllets (Tunfisch + 2500
o . Lachsfisch)
- Shake Teriyaki (ohne Reis) e .
. 3 nigiri, 6 Rollen Mix
- Sushi
- Desart (Auswahlen)
Macha Tiramitsu
Ozeki
NEU ~ Miso _Shlro SOJabohnen Suppe 19,00
- Zensai Vorspeisen

- Sashimi od. Shake Theriyaki  Rohe Fischfilets/ gegrillter Lachs



- Sushi 3 nigiri, 6 Rollen Mix
- Desert (Auswahlen)
Macha Tiramitsu

55 Griiner Tee Eis 2,8

o

Alkoholfreie Getranke

56  Apfelschorle 0,25L 1,70
57  Cola/Fanta/Spezi/Cola Light 0,2L 1,50
58  stilles Wasser (Gerolsteiner) 0,25L 1,70
59  Mineralwasser (Gerolsteiner) 0,25L 1,70
60 Schweppes-Bitter Lemon 0,2L 1,70
61  Schweppes-Tonic Water 0,2L 1,70
62  Schweppes-Ginger Ale 0,2L 1,70
63  Apfelsaft 0,2L 1,70
64  Orangensaft 0,2L 1,70
65  Flasche Wasser 0,7L 4,00
Warme Getrénke
66  Kaffee 1,90
67  Cappuccino 2,50
68  Espresso 1,90
69  Latte Macchiato 2,50
70  Giiner Tee 1,00
Biere
71  Kirin Bier (Jap. Bier) Fl. 0,33L 3,00
72  Asahi (Jap. Bier) Fl. 0,33L 3,30
73 Sapporo (Jap. Bier) Fl. 0,33L 3,00
74  Reissdorf Kolsch Fl. 0,33L 2,30
75  Paulaner Weissbier Fl. 0,5L 3,20
76  Bitburger Pils Fl. 0,33L 2,30

77 Clausthaler Alkoholfrei Fl. 0,33L 2,30



Japanische Getranke

78  Calpis (Jap. Softdrink) 0,25L 2,50
79  Ume-Shu (Pflaumenwein) 5CL 2,50
80  Sake (Reiswein, warm) 15CL 4,00
81  Sake (Reiswein, kalt) 15CL 5,00
82  Sake (Reiswein, grof}) 250 ML 7,00
83  Shochu (Reisschnaps) 2CL 2,50

Apéritif
84 Sherry Sandemann 5CL 2,80
85 Cinzano 5CL 2,80
86 Martini Bianco 5CL 2,80
87  Campari 25CL 2,80
88  Campari Orange/Cola 0,2L 4,60
89 Campari Sodaa 100ML 3,50
90  Sekt 0,2L 6,00

Offene Weine

Weillwein

Conchay Toro, Chardonnay Sauvignon blanc

9 2004 Chile, trocken 0,2L 3,50
Soligo, Pinot Grigio del Venelo
92 2004 Italien, Veneto, trocken 0,2L 3,20
Lergenmiiller-Sankt Annagut
93 2004 Riesling Qualititswein, Italien, Veneto, 0,2L 3,90
trocken
Rotwein
Ca’Lunghetta, Merlot del Veneto
% 2004 Italien, Veneto, trocken 0,2L 2,80
Flaschenweine
Weillwein
Grauburgunder
% 2004, Deutschland, Baden Kaiserstuhl, trocken 0,75L 18,60
96 Inzolia Palazzo Malgara 0.75L 13.80

2004, Italien, Sizilien, trocken

Gavi di Gavi D.O.C.
97 2004, trocken 0,75L 18,00



Rotwein

98

99

Pigano IGT
2003, Italien, Veneto, trocken

ADA
2003, Spanien, Navaria, trocken

0,75L

0,75L

13,80

17,00



